Mozzarella-Hackballchen-aufiaut

2 EL Butter Dieses Gericht ist so einfach, aber auch so lecker, wie es der Name
1 Gemusezwiebel schon verspricht. Es ist sensationell schnell vorbereitet und bietet an

einem Abend mit Freunden auch dem Gastgeber die Moglichkeit, an
‘;3;, ;Etg aprikaschote Gesprachen teilzuhaben, da keine stundenlangen Vorbereitungen flir
Hackgrundmasse ein leckeres Gericht notwendig sind.

) Eine feuerfeste Auflaufform mit 1 EL Butter auspinseln. Die Zwiebel
fein wirfeln und den Knoblauch fein hacken. Beides in der restlichen
50 ¢ Butter bei milder Hitze so anschwitzen, dass sie keine Farbe nehmen.
50 g Kirschto Die Paprikaschote in gleichmaBige Wrfel schneiden und zu den
Strauch Zwiebeln geben. Alles einmal durchschwenken und auf dem Boden
der Auflaufform verteilen. Aus der Hackfleischmasse Béallchen in der
GroBe der Mozzarellakugeln formen. (Hierbei moglichst sorgfaltig
arbeiten, denn der Clou des Gerichtes besteht darin, dass Mozza-
rella, Hack und Kirschtomaten alle gleich grof3 sein sollen!)
AnschlieBend werden die Hackfleischballchen, die Mozzarellakugeln
und die Tomaten nach einem beliebigen Muster in die Auflaufform
gesetzt (schon sind ein Schachbrettmuster oder eine Spirale).
AnschlieBend den Auflauf in den auf 220°C vorgeheizten Backofen
(Ober-/Unterhitze) stellen und in ca. 20 Minuten goldgelb backen.

Zum Anrichten

Einfach die Form auf den Tisch stellen und jeder bedient sich selbst.
Als Beilagen eignen sich ein schénes Baguette oder ein herzhaftes
Mehrkornbrot.

Tipp

Das ist nur das Grundrezept. Das Gericht kann problemlos individuell
variiert werden. Versuche zum Beispiel einmal die Zugabe von Ka-
pern oder Oliven oder von Krautern wie Basilikum. Wenn Du es gerne
etwas schéarfer bevorzugst, verwende Chili. Auch Pilze der Saison
eignen sich gut. Der Phantasie sind hier keine Grenzen gesetzt. Als
Variante kdnnen auch gehackte Krauter in etwas Olivend| separat
dazu gereicht werden.
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