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Zum Buch
Die zauberhafte Welt der deutschen Backkunst, in der der Duft von 
frischem Gebäck die Seele umarmt.

In seinem märchenhaft bebilderten Backbuch stellt Jürgen Krauss die 
Klassiker aus deutschen Backstuben vor. Dazu gehören unwiderstehliche 
Köstlichkeiten wie Schwarzwälder Kirschtorte, Bienenstich, Streuselkuchen 
und Käsesahne, aber auch Festtagsgebäck von Lebkuchen, Stollen über 
Plätzchen bis hin zu Osterbrot und Neujahrsbrezen. Und für alle, die 
herzhaftes Gebäck bevorzugen, hat er aus seiner Schwarzwälder Rezept-
Schatztruhe tolle Rezepte für knusprige Brezen, hauchdünne 
Flammkuchen, schwäbische Seelen und einen saftigen Zwiebelkuchen 
gezaubert. Die Zubereitungen reichen von einfach bis komplex, und viele 
der Einzelkomponenten (Teige, Cremes und Glasuren) lassen sich 
miteinander kombinieren, um etwas Neues zu kreieren. »Es ist ein sehr 
persönliches Buch mit allem, was ich als Kind gerne gegessen habe«, sagt er. »Ein 
Querschnitt der köstlichen Backwaren, die weit über Deutschland hinaus bekannt 
sind und einfach jeden begeistern.« In dem Buch finden sich Rezepte für jeden 
Geschmack und Anlass mit zahlreichen Fotos und einfachen Schritt-für-
Schritt-Anleitungen.

Autor

Jürgen Krauss
Als Autodidakt begann Krauss' Liebe zum Backen im 
Haus seiner Eltern, wo er seiner Mutter in der Küche 
half, vor allem in der Weihnachtszeit. Als Teenager 
backte er gelegentlich mal einen Käsekuchen oder 
eine Linzer Torte, aber erst zehn Jahre nach seinem 
Umzug nach England wurde das Backen wieder ein 
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