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Variante 1: Toastbrot mit
Butter bestreichen, mit Schin-
ken belegen, kalt stellen. Mit
Aspik dünn bestreichen,
nochmal kalt stellen.

Die Ränder abtrennen und
Scheiben vierteln. Bis zur
Weiterverarbeitung kalt
stellen. 

Aus schaumiger Butter
und passiertem Topfen eine
würzige Creme rühren und
mit Spritzsack und Sterntülle
auf die Canapés aufdressieren.

Beliebig garnieren. Nochmals
kalt stellen, danach mit flüssi-
gem Aspik beträufeln. 

Variante II: Toastbrot mit
Butter bestreichen und rund
ausstechen. Gurkenscheiben
auf das Brot legen, kalt stel-
len.

Canapés mit glacierfähigem
Aspik glacieren. Bis zur
Weiterverarbeitung kalt
stellen. 

Aus schaumiger Butter
und passiertem Topfen eine
Creme rühren, pikant wür-
zen. Mit Spritzsack und
Sterntülle rosettenförmig auf-
spritzen.

Mit Garnitur belegen, mit
Aspik beträufeln, mit Dillspit-
zen garnieren. Kalt stellen.

BELEGEN VON CANAPÉS

▲
▲

▲
▲

▲
▲

▲
▲
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